
RED PREDAVANJA 2. godina

LJETNI SEMESTAR Diplomski studij

Ak. god. 2016./2017. Prehrambeno inženjerstvo

(1-6 tj.) 1

(1-6 tj.) 5

(1-7 tj.) 3

4

(7-10 tj.) 4

1

1 5

14.45-16.15

Trajnost upakiranih 

proizvoda

16.15 - 19.30

Menadžment

Probiotici i starter kulture

Dostignuća u proiz., preradi i 

primjeni lecitina

12.50 -14.20

Menadžment

16.00-17.30

14.40-17.40

Četvrtak Petak

Modificirane masti i ulja

Biološka razgradnja 

organskih spojeva

10.15-11.45

Proizvodnja predikatnih 

specijalnih i pjenušavih vina

13.30-16.00

08.30-11.00

Ponedjeljak Utorak Srijeda



RED PREDAVANJA 2. godina

LJETNI SEMESTAR Diplomski studij

Ak. god. 2016./2017. Bioprocesno inženjerstvo

(8-14 tj.) 3

(1-6 tj.) 1

(7-14 tj.) 6

1

(8-14 tj.) 3 6

1 1

Menadžment

16.00-17.30

Menadžment

08.30-10.00

14.30-15.55

Fitoremedijacija 13.00-14.30

Mikrobna ekologija

10.15-12.00

Ponedjeljak Utorak Srijeda Četvrtak Petak

08.30-11.00

16.15 - 19.30

Mikrobna ekologija

Interakcije molekula i 

receptora

Biološka razgradnja 

organskih spojeva

08.30-10.00

Fitoremedijacija



RED PREDAVANJA 2. godina

LJETNI SEMESTAR Diplomski studij

Ak. god. 2016./2017. Nutricionizam

(1-6 tj.) 5

(1-11 tj.) 4

(1-6 tj.) 5

(11-14 tj.) 3 (8-14 tj.) 1

(1-6 tj.) 6 (1-6 tj.) 6

5

1

(11-14 tj.) 4 1

Biokemijska funkcija 

vitamina

Crijevna mikroflora, 

prehrana i zdravlje

Crijevna mikroflora, 

prehrana i zdravlje

Nova hrana

14.40-16.10

14.40-16.10

Dostignuća u proiz., preradi i 

primjeni lecitina

16.15 - 19.30

13.00-15.30

Nova hrana

16.00-17.30

Menadžment

10.15-11.45

Nova hrana

10.15-11.45

12.50 -14.20

14.45-17.15

14.45-16.15

Menadžment

11.15-12.45

Ponedjeljak Utorak Srijeda Četvrtak Petak

Trajnost upakiranih 

proizvoda

Senzorika i analitika vina



RED PREDAVANJA 2. godina

LJETNI SEMESTAR Diplomski studij

Ak. god. 2016./2017. Molekularna biotehnologija

(8-14 tj.) 3 (7-14 tj.) 6

(8-14 tj.) 3 6

1

1 1

Fitoremedijacija

Fitoremedijacija

16.15 - 19.30

08.30-10.00

Mikrobna ekologija

Interakcije molekula i 

receptora

13.00-14.30

10.15-12.00

Menadžment

16.00-17.30

Menadžment

14.30-15.55

Mikrobna ekologija

Petak

08.30-10.00

Ponedjeljak Utorak Srijeda Četvrtak



RED PREDAVANJA 2. godina

LJETNI SEMESTAR Diplomski studij

Ak. god. 2016./2017. Upravljanje sigurnošću hrane

(1-6 tj.) 1

(1-7 tj.) 3

(1-6 tj.) 5 (11-14 tj.) 3

(7-10 tj.) 4 5

4

(11-14 tj.) 4 1 1

Modificirane masti i ulja

14.45-16.15

10.15-11.45

Trajnost upakiranih 

proizvoda

14.40-16.10

Crijevna mikroflora, prehrana i 

zdravlje

16.15 - 19.30

Menadžment

14.40-17.40

Probiotici i starter kulture

16.00-17.30

Proizvodnja predikatnih 

specijalnih i pjenušavih vina

Crijevna mikroflora, 

prehrana i zdravlje Menadžment

Dostignuća u proiz., preradi i 

primjeni lecitina

10.15-11.45

Četvrtak Petak

12.50 -14.20

08.30-11.00

Ponedjeljak Utorak Srijeda

Biološka razgradnja 

organskih spojeva

13.30-16.00


